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REDUCCIÓN DE RESIDUOS EN LA FERIA BIOCULTURA
Guía para las degustaciones en el sector de la alimentación 

El Objectivo de Desarrollo Sostenible nº 12 tiene como meta para el 2030, disminuir 
de manera sustancial la generación de residuos mediante políticas de prevención, 
reducción, reciclaje y reutilitzación. En BioCultura compartimos este objetivo y, por 
eso, trabajamos continuamente para reducir los residuos y para la correcta recogida 
selectiva.
Conscientes de que una de las actividades que más residuos genera en la feria son las 
degustaciones de alimentos, se ha elaborado esta guía con un doble objectivo: reducir 
los residuos y eliminar la presencia del plástico en las degustaciones como parte de 
nuestro compromiso con la Mesa Plástico Cero del Ayuntamiento de Barcelona. 
Esta guía es el resultado de la diagnosis llevada a término en la edición 2022 de Bio-
Cultura Barcelona con la colaboración de Rezero y sObresMestres.

Hay que tener en cuenta que la nueva 
Ley de Residuos y Suelos Contaminantes 
para una Economía Circular obliga a que 
cualquier vaso que contenga plástico tie-
ne que indicarse de la forma siguiente:

Se consideran plásticos también los 
plásticos compostables tipo PLA

Está previsto que en la feria no se 
permita la presencia de ningún tipo de 
plástico de un solo uso en las degusta-
ciones a partir de 2024. Por lo tanto, no 
se aceptará ningún envase de un solo 
uso que incorpore estos logotipos.



DEGUSTACIONES
RECOMENDACIONES DEGUSTACIÓN ALIMENTOS SÓLIDOS

Disponer en el estand de bandejas 
o platos con porciones del 
producto a degustar para que se 
puedan coger directamente o con 
la ayuda de un palillo de madera; 
o bien dejar el producto sobre un 
soporte comestible como un trozo 
de pan.
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RECOMENDACIONES DEGUSTACIÓN BEBIDAS
BEBIDAS FRÍAS BEBIDAS CALIENTES

Vasos de plástico reutili-
zables con una fianza para 
asegurar el retorno. Es la 
mejor opción si se que quie-
re personalizar con la marca 
de la empresa.

Vasos reutilizables que no 
sean de plástico.

Vasos de papel sin perso-
nalizar (para evitar tintas). 
Buscar aquellos que utilizan 
menos material como los 
de formato cónico. 

Vasos de cartón 
100%. La mayoría que 
encontramos en el 
mercado son aptos para 
bebidas  calientes

En caso de optar por 
envases individuales, 
la mejor opción es el 
vaso de papel de 30 
ml tipo para servir 
salsas o dar pastillas.



FOODTRUCKS Y ALIMENTOS PARA 
CONSUMIR EN LA FERIA

PARA LOS ALIMENTOS:
}Si se trata de bocadillos, envolverlos en 
papel parafinado ecológico.
}Si se trata de productos como un trozo 
de pizza, empanadas, pasteles, etc. se 
puede utilizar sólo una servilleta de papel.
}Si se trata de comida más húmeda: 
utilizar un recipiente reutilizable sobre el 
que se coloca un papel parafinado. Por el 
recipiente reutilizable se puede cobrar una 
fianza retornable. 

 
 
PARA LAS BEBIDAS:
}No dar vasos y que las personas utilicen el 
propio envase. La priorización por tipos de 
envase (del más al menos ecológico): vidrio, 
lata y briks. 
}Emplear vasos reutilizables con una fianza 
para asegurar el retorno.
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PROVEEDORES DE MATERIAL 
SOSTENIBLE PARA LAS DEGUSTACIONES

www.ecoreciclat.com

www.ecoologic.com

www.bionaticspain.com

www.monouso.es

www.ecopack.pt

www.decofiesta.eu

www.garciadepou.com 
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www.papelessalvi.com

www.karibou.eu 

www.lacasadelvaso.com

www.massegur.cat 

www.bunzlspain.com 

www.minima-tech.es

RECOMENDACIONES DEGUSTACIÓN ALIMENTOS SÓLIDOS
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Para informar correctamente a los clientes y favorecer el reci-
claje indicamos el contenedor donde depositar los principales 
residuos generados en las degustaciones:

Tipos de contenedores donde van los principales residuos 
generados en los estands

CONTENEDOR AZUL  
(PAPEL)

Vasos de papel 100%
Vasos papel tipo cono

Vaso papel tipo salsero o pastillero
Papel parafinado
Platos papel 100%
Bandeja de cartón

Caja de cartón tipo burguer

CONTENEDOR MARRÓN 
(ORGÁNICA)
Vasos de PLA

Palillos de madera o bambú
Cubiertos de madera
Cubiertos de bambú
Servilletas de papel
Bandejas de bambú

CONTENEDOR AMARILLO 
(ENVASES)

Vasos de papel con plástico
Platos de papel con plástico

CONTENEDOR GRIS 
(RESTO)

Cajas de cartón con ventana 
de plástico para pasteles

CONTENEDOR MARRÓN 
(ORGÁNICA)

Envases de plástico 
compostable tipo PLA

Restos de comida

CONTENEDOR GRIS 
(RESTO)

Bridas
Cinta de embalar

CONTENEDOR AMARILLO (ENVASES)

Tetrabriks
Bandejas de plástico 
Bandejas de forexpan

Film de los palets
Bolsas de plástico
Flejes

CONTENEDOR AZUL (PAPEL)
Cajas de cartón
Bolsas de papel

Folletos
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